INMEDIA, spol. s r.o., Namestie SNP 11, 960 01 Zvolen

Materska Skola Havanska 26, KoSice

Priloha ¢&. 1 - Specifikacia dodavky tovaru - Mrazené vyrobKky

P.¢. |Nazov Balenie PoZadované zloZenie MJ | MnozZstvo | Jednotk. | Jednotk. | Cena celkom DPH Cena
cenabez | cenas bez DPH celkom s
DPH DPH DPH
kg za 12 € € € € €
mesiacov
., . Sumcek africky filet, mrazené filety, bez koze,
1| Africky sumcek 3000 g hibokomrazené, glazira max 10%. filet 300-500 g kg 80 11,69 13,91 935,20 177,69 1112,89 €
Spolu 5% DPH 0,00 €
2[Karfiol 2500 g Karfiol, hlbokozmrazené karfiolové ruzicky, balenie 2,5 kg | kg 25 1,52 1,81 38,00 7,22 4522 €
3|Hranolky 2500 g Zeleninové hranolky mrazené viacdruhové kg 15 4,99 5,94 74,85 14,22 89,07 €
4|Brokolica 2500 }23r50t;11ca, hlboko zmrazené brokolicové ruzicky, balenie ke s 1.56 1.86 23.40 4,45 2785 €
5| Hrazok 2500 g Hrasqk, hlbokozmrazeny hrasok zeleny cukrovy — zrno, ke 135 1.61 67.50 12.83 8033 €
balenie 2,5 kg 50
Tekvica mrazena strihana hikkaido
6| Tekvica 2500 g neochutend,nerozvarend,hlbokozmrazend, farba prirodzena, | kg 2,85 3,39 28,50 5,42 33,92 €
balenie 2,5 kg 10
7(Spenat 450 g Spenét, $penatovy pretlak hibokozmrazeny, balenie 0,45 kg | kg 20 1,10 1,31 22,00 4,18 26,18 €
8|Sparera 200 g s%aorfil ;, hlbokomrazena, neochutena celé kusy, balenie ke 0 7.16 8.52 71.60 13.60 85.20 €
9|Karotka 2500 g Karotka baby, hlbokozmrazena, balenie 2,5 kg kg 10 1,50 1,79 15,00 2,85 17,85 €
10|Kukurica 2500 g Kukurica, hlbokozmrazena, balenie 2,5kg Bonduelle kg 20 6,56 7,81 131,20 24,93 156,13 €
11|Zleninova zmes 2500  [|/eleninovd zmes Pod svieCkovu (mrkva, petrzlen, celer) | 1,14 1,36 57,00 10,83  67,83€
balenie 2,5kg 50
., Zeleninova zmes Mexicka (cukrova kukurica, zeleny
12|Zleninova zmes 2500 g hrasok. dervend paprika) balenie 2.5ke kg 5 1,66 1,98 8,30 1,58 9,88 €
Hranolky vhodné do rary, 1.trieda kvality, Sirka cca 8-
13|Hranolky 2500 g 10mm, podiel zemiakov min 93% kg 70 1,95 2,32 136,50 25,94 162,44 €




Knedlicky jahodova napln, zemiakové cesto, jahodova
plnka min 15%, hlbokomrazené, po Gprave si vyrobok

14 |Knedlicky 2000 g .. R , L , kg 3,90 4,64 78,00 14,82 92,82 €
zachova celistvost,, napli zostava stiCast’ou vyrobku,
nevyteka, 20
Sulance bez naplne, zo zemiakového cesta a vytvarované
15|Sulance 2000 g do malych Sul¢ekov, hlbokomrazené, balenie 1kg - zemiaky | kg 2,34 2,78 93,60 17,78 111,38 €
minimalne 60%, pSeni¢nd muka,detska krupica, vajcia 40
. Pirohy zo zemiakového cesta, hlbokomrazené, plnené
16|Pirohy 2000 g OVOC.DZEMOM, plnka min 30%, kg 20 2,63 3,13 52,60 9,99 62,59 €
17|Pirohy 2000 g Pirohy zorzemlakoveho cesta, hlbokomrazené, plnené ke 2.96 3.52 59.20 1125 70.45 €
bryndzové 20
Kuracie stehnd mrazené bez glazlry, 280 g kalibrované s
18|Kuracie stehna 1000 g kostou, L.Q.F. kvalita, vol'né balenie, krajina p6vodu EU kg 3,71 4,41 259,70 49,34 309,04 €
70
. Kuracie stehna BK mrazené kuracie stehna bez kosti, bez
K tehna 1000 ’ k 5,19 6,18 103,80 19,72 123,52 €
19|Kuracie stehnd g glaziry, vol'né balenie krajina povodu EU £ 20 ’ ’ ’ ’ ’
Morcacie prsia mrazené bez kosti, bez koze, opracované,
20|Morcacie prsia 1000 g bez glazury, vol'né balenie krajina pévodu EU kg 10,14 12,07 253,50 48,17 301,67 €
25
Kuracie prsia mrazené bez kosti, bez koze, bledoruzovej
21 [Kuracie prsia 1000 g farby, opracované hlavne mrazené, bez glazury, volné kg 6,89 8,20 689,00 130,91 819,91 €
balenie, krajina povodu EU 100
L Krali¢ie médso, mrazené bez kosti a koze - chrbat, voI'né
22|Krali¢ie miso 500 g balenic kg 20 8,68 10,33 173,60 32,98| 206,58 €
23[Mor¢aci stehenny platok 1000 g Morcaci stehenny platok kg 20 7,15 8,51 143,00 27,17 170,17 €
24|Kurca 1000 g Kuréa celé kg 15 3,11 3,70 46,65 8,86 55,51 €
25(|Kacacie prsia 1000 g kg 13,88 16,52 555,20 105,49 660,69 €
Kacacie prsia 40
26|Kacacie stehna 1000 g kg 14,50 17,26 435,00 82,65| 517,65¢€
Kacacie stehna 30
hi 2 k 1 22
27|Gnocchi 000 g Grocchi mrazené — zemiakov§ v§robok g 30 6,33 7,53 89,90 36,08 5,98 €




Treska svieCkova tmava - chrbtové filety z trezky

28| Treska 1000 g svieckovej - bez koncov filiet 140 - 160g, bez kosti, glazira | kg 9,49 11,29 94,90 18,03 112,93 €
max. 5% 10
Treska svieckova tichomorska ,,loins* chrbtové filety z
29| Treska 1000 g tresky svieckovej, bez koncov filiet 140-160 g, bez kosti, kg 21,44 25,51 857,60 162,94] 1 020,54 €
glaztira 5%
40
Losos filet bez koze hlboko mrazeny kg /porcie 140-160g/,
30|Losos 5000 g alaziira 5%.kvalita A kg 30 8,00 9,52 640,00 121,60 761,60 €
31 | Hoki 1000 g Hoki ﬁle’ svieCkova, bez koze, kuchynska tiprava A, kvalita ke 12.22 14,54 977.60 185,74 116334 €
bez glaziry 80
. Tilapia filety, bez kosti, bez zapachu, bez aditiv, glazira 5
32|Tilapia 1000 g %, kvalita A kg 10 7,23 8,60 72,30 13,74 86,04 €
33 Mahi mahi 1000 g Mah.l mabhi, bez kosti, bez zapachu, bez aditiv, glazara 5 %, ke 9.75 11,60 97.50 18.53 116,03 €
kvalita A 10
Tuniak
34 1000 g Tuniak steakl filety, kvalita A, glazira max 5% kg 26,30 31,30 526,00 99,94 625,94 €
20
35]|Zubac 1000 g Zubac filety, kvalita A,, glazira max 5% kg 10 19,09 22,72 190,90 36,27 227,17€
36|Aliasska treska 1000 g Aliagska treska, filety bez koze, kvalita A,glaztira 5% kg 30 5,98 7,12 179,40 34,09 213,49¢€
Spolu 19% DPH 8378,00] 1591,82( 9969,82
SPOLU: 8378,00] 1591,82( 9969,82

Vsetky jednotkové ceny zaokrihli uchadza¢ na 2 desatinné miesta. Ak uchadzac¢ predloZi cenu na viac ako urceny pocet desatinnych miest, bude jeho cena zaokrihlena

v zmysle v§eobecnych platnych pravidiel o zaokrihlovani (t.j. od €islice 5 - vratane sa bude zaokriuhl’ovat’ smerom nahor). Uvedena podmienka sa vzt'ahuje na uchadza¢om

zadavané jednotkové ceny, celkové ceny na polozky a celkovi cenu za predmet zakazky.

Minimalne poZiadavky:
Hlbokozmrazena potravina je potravina, ktora bola podrobena vhodnému procesu rychleho zmrazenia, pri ktorom je v zavislosti od typu vyrobku ¢o najrychlejsie
prekonana zona max. krystalizacie a vysledna teplota vyrobku je vo vSetkych jeho Castiach trvalo udrziavana na urovni najmenej — 18 °C alebo nizsej. Pri uvadzani na trh musi

tato vlastnost’ uvedena na oznaceni.

Suroviny na vyrobu hlbokozmrazenej potraviny musia byt zdravotne neskodné, v pozadovanej kvalite a Cerstvosti.

Priprava a hlboké zmrazenie sa musia realizovat’ za pouzitia vhodného techn. zariadenia, aby sa chemické, biochemické a mikrobiologické zmeny obmedzili na minimum.

Pocas skladovania alebo prepravy hlbokozmraz. potraviny sa pri zachovani spravnej skladovacej praxe moze teplota potraviny prechodne zvysit’ najviac na -15 °C.

Hlbokozmrazena potravina musi byt’ balena do vhodného obalu, ktory ju chrani pred vysusenim, zne¢istenim, mikrobialnou a inou vonkajSou kontaminaciou.




Hlbokozmrazena potravina musi mat’:

nazov doplneny slovom , hlbokozmrazeny* v prislusnom gramatickom tvare,

okrem datumu min. trvanlivosti uvedenu aj lehotu, pocas ktorej méze konecny spotrebitel’ uchovavat’ tato potravinu, a teplotu uchovavania

uvedené upozornenie, ze po rozmrazeni sa potravina nema znovu zmrazovat,
Dodany tovar, v pripade ak ide o ryby, musi mat’ doklad o vykonanej skuSke na obsah t'azkych kovov. Dodavatel tito skuto¢nost’ uvedie aj na dodacom liste.
Tovar musi mat’ pred sebou min. 3/4 zaruénej doby, musi byt dodavany v 1. akostne;j triede, s dokladmi zodpovedajicimi platnym pravnym predpisom, veter. a hygien. normam.
Tovar musi byt prepravovany v hygienicky nezavadnych obaloch, ktoré musia byt’ oznac¢ené v $tatnom jazyku s min. udajmi (ndzov vyrobku, krajinu povodu, vyrobcu, hmotnost’
vyrobku, datum spotreby, sposob skladovania, zoznam zloziek vo vyrobku).

Kuracie a morcacie mdso:
Pri kazdej dodavke misa na dodacom liste musi byt’ oznac¢enie kddom dodéavky a udajom o krajine, kde bolo zviera chované a zabité na deklarovanom bitunku, ak tento udaj
nie je uvedeny na obale Tovaru.
Ppri kazdom dodani méisa na dodacom liste (fakttre), ak tento udaj nie je uvedeny na obale tovaru, uvedie minimalne tieto tidaje:
- ndzov potraviny
- udaj podla osobitného predpisu, ktory sa uvadza za slovom ,,Obsahuje:*
- netto mnozstvo podl'a osobitného predpisu,
- datum minimalne;j trvanlivosti alebo datum spotreby, pocas ktorej si miso udrziava svoje Gzitkové vlastnosti

Vypracovala: Margita Murckova , veduca skolskej jedalne

Vo Zvolene, dina 04. marca 2025

Ing. Milo$ Kriho
konatel’ spolo¢nosti
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